
 

Sole d’Ottobre 
VINO DA UVE STRAMATURE 

 
Ultimi acini pregiati, 

tra la nebbia che sale nei filari 
rendendo brune le foglie 

ma che ancor sanno accogliere 
il finire dei caldi raggi del sole d’ottobre. 

 
 
 

 

  
 
 
 
 

 
 
Caratteristiche Organolettiche 
Colore: giallo ambrato 
Profumo: intenso, con le caratteristiche note aromatiche  
cui si aggiungono sentori di miele e noce 
Sapore: dolce e caldo 
Temperatura di servizio: come aperitivo 10°-12° C; per il dessert e da 
meditazione 16°-18° C. 
Abbinamenti: dolci, pasticceria, frutta secca, confetture acidule,  
eccellente in abbinamento a formaggi piccanti 
 
Gradazione Alcolica 
15% vol 
 
 
Imballo 
Capacità: 375 mL 
Confezione: scatola singola 
EAN bottiglia: 8029591004114 

 
 
 
 
 
 
 

 VIA MATTUTINA, 6 . FRAZIONE SAN MATTEO . 14010 . CISTERNA D’ASTI (AT) . ITALY 

TELEFONO 0141 979258 .cantinepovero@cantinepovero.com 

www.cantinepovero.com 

                                                                                                               

 

 

http://www.cantinepovero.com/
https://www.facebook.com/cascinavengore/
https://www.instagram.com/cascinavengore/

